


Peperete:

Palabra del diccionario popular gallego que
evoca algo apetitoso, deseado, sabroso vy
distinto... una delicatessen.

La esencia de cada una de nuestras latas.
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LA FAMILIA PEPERETES

Conservas Los Peperetes comenzd su andadura
a principios de los anos 90, cuando Jesus
Lorenzo, descendiente de los primeros
conserveros gallegos y su mujer M® Antonia Paz,
excelente cocinera, dieron el primer paso en el
ilusionante camino que llevaria a la familia
Lorenzo Paz a crear Los Peperetes.

El fin Unico de este camino no era otro que crear
una marca de conservas exclusiva y de la mas
alta calidad en la que el origen de la materia
prima y cada aspecto del proceso de elaboracion
fuesen cuidados al detalle, como se hacia antano.

Un obrador de conservas 100% artesanal,
ubicado en un enclave privilegiado, en el pueblo
marinero de Carril, que pusiese en valor la
calidad de los majares que nos brindan las Rias
Gallegas.
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NUESTRA MISION

“Estar presentes en los momentos mas felices de
la gente a través del paladar. Convertirnos en la
conservera mas valorada por los consumidores y
los profesionales de la restauracion.

Como fabricantes de conservas artesanas
gourmet desde hace mas de 30 arnos, Los
Peperetes se sostiene sobre tres pilares
fundamentales: un marcado cardcter familiar,
una exhaustiva seleccion en fresco de los
mejores pescados y mariscos de las Rias
Gallegas y un mimado proceso de elaboracion
artesanal a base de recetas caseras e
ingredientes naturales y de proximidad."

Jesus Lorenzo. CEO Los Peperetes
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PROCESO DE ELABORACION

El cuidadoso proceso de elaboracién de Los
Peperetes comienza con la estricta seleccién de
los mejores pescados y mariscos de las Rias
Gallegas en las mejores lonjas.

Una vez recibida la materia prima en nuestro
obrador, se inicia el tratamiento de la misma, un
aspecto de suma importancia y que gracias a
nuestra produccion limitada podemos realizar de
forma pausada y meticulosa, dedicandole el
respetoy el tiempo que se merece.

Posteriormente, el producto se recubre de
nuestras exclusivas salsas, elaboradas Unicamente
con ingredientes naturales y de productores
locales.

Por ultimo, las conservas de Los Peperetes son
sometidas a estrictos analisis que garantizan la
calidad de cada una de nuestras latas.
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POR QUE LOS PEPERETES

Origen

Solo las materias primas frescas y de los mejores origenes son
dignas de terminar en una lata de Los Peperetes. Contamos
con los sellos Mexillon de Galicia y Pesca de Rias que
garantizan la trazabilidad de nuestros productos.

° o »
Tradicion
Nuestros antepasados, descendientes de Ilos primeros

conserveros gallegos han sabido trasladar su experiencia en el
sector y su saber hacer de generacion en generacion.

Artesania

Proceso de elaboraciéon completamente artesanal donde solo
utilizamos ingredientes naturales de kmO, dando como
resultado un producto Unico y auténtico.

Excelencia

Nuestra produccion se ajusta al escaso volumen de materia
prima de la mas alta calidad que el mar nos ofrece en cada
campana. Esto, unido a nuestra limitada produccién, hace que
cada una de nuestras latas sea un pequeno tesoro.
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BENEFICIOS CONSERVAS

Reduccion de costes

Ademas del ahorro de tiempo de elaboraciéon en cocina, hay
que anadir otras cuestiones como los gastos de limpieza o de
electricidad.

Materias primas de maxima calidad

Nuestro proceso de elaboracion en fresco garantiza Ila
preservacion de los nutrientes de las materias primas.

Rapidez y escasa manipulacion

La comida enlatada te permite enfrentarte a cualquier
imprevisto en tu local. Y no solo eso, sino que garantiza una
correcta higiene y un resultado final dptimo gracias a la minima
manipulacion a la que hay que someterla.

Facil gestion de caducidades

Nuestras conservas tienen un consumo preferente de 5 anos y
se pueden almacenar a temperatura ambiente, sin necesidad
de refrigeracion.

Seguridad alimentaria

Seguimos estrictos protocolos sanitarios para garantizar La
calidad de nuestros productos durante toda su vida util.
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BERBERECHOS

Reconocidos por su frescura, una impecable presentacion, un
sabor suave y una limpieza exhaustiva gracias a la depuracién en
nuestras piscinas de agua de mar.

Dos especialidades: al natural y al ajillo. Procedentes
exclusivamente de las Rias Gallegas, cuentan con el sello Pesca
de Rias que garantiza su origen, calidad y captura con artes de
pesca sostenibles.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12009 Berberechos al Natural GIGANTE 20/30 RO120 25 UND
RO12010 Berberechos al Natural GRANDE 30/40 RO120 25 UND
RO120M Berberechos al Natural MEDIANO 40/50 RO120 25 UND
RO12012 Berberechos al Natural PEQUENO 60/70 RO120 25 UND
RO12013 Berberechos al Ajillo 40/50 RO120 25 UND
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MEJILLONES
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Megjillén amparado por la DOP "Mexillén de Galicia" que certifica su
excelente calidad y origen exclusivamente gallego, de las bateas de
nuestras rias.

Puedes disfrutarlos en dos elaboraciones caseras a base de
ingredientes naturales y de proximidad: En escabeche o a la Gallega.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12065 Mejillones en Escabeche GICANTE 6/8 RO120 25 UND
RO12017 Mejillones en Escabeche GRANDE 8/10 RO120 25 UND

RO12018 Mejillones en Escabeche MEDIANO 10/12 RO120 25 UND
RO12019 Mejillones en Escabeche PEQUENO  12/14 RO120 25 UND
RO12054 Mejillones al Natural 8/12 RO120 25 UND
RO12016 Mejillones a la Gallega 10/12 RO120 25 UND







ALMEIJAS

La exclusividad en conserva. Enlatadas en fresco después de una
exhaustiva limpieza. Un manjar que hara las delicias de los
paladares mas exigentes por su delicada textura y sabor.
Proceden exclusivamente de la Rias Baixas y tienen el sello
Pesca de Rias que garantiza su origen, calidad y captura con
artes de pesca sostenibles.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12027 Almejas al Natural GRANDE 12114 RO120 25 UND
RO12030 Almejas al Natural MEDIANA 16/18 RO120 25 UND
RO12031 Almejas al Natural PEQUENA 20/24 RO120 25 UND
RO12032 Almejas al Natural 30 30 RO120 25 UND
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NAVAIJAS

Nuestras navajas provienen de los arenales de la Costa da Morte
donde se extraen por apnea, llegando tan solo unas horas mas
tarde a nuestro obrador. Una vez aqui, son elaboradas en fresco y
respetando totalmente el producto.

Puedes disfrutarlas al natural o al ajillo.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12033 Navajas al Natural GRANDE 4/6 RO120 25 UND
RO12034 Navajas al Natural MEDIANA 6/8 RO120 25 UND
RO12035 Navajas al Natural PEQUENA 10/12 RO120 25 UND
RO12062 Navajas al Ajillo 6/8 RO120 25 UND
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ZAMBURINAS

De aspecto similar a la vieira, la zamburina es mas pequefia pero
de sabor mas intenso. Procedentes de la Ria de Arousa, las
zamburinas de mejor calidad se capturan de forma sostenible
mediante un arte de pesca ancestral Unico de esta ria conocido
como "bou de vara". Como complemento, un guiso tradicional
gallego de receta familiar.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12036 Zamburinas a la Gallega - RO120 25 UND
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PULPO
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El pulpo es un cefaldpodo gque necesita un tratamiento de
maceracion muy particular, ya que hay que lograr romper las
fibras de su carne para conseguir la textura adecuada.

Su época de captura suele ser entre septiembre y abril, fechas
en las que se desarrolla la campana de su captura “uno a uno
utilizando artes de pesca tradicionales”.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12023 Pulpo en Aceite de Oliva - RO120 25 UND
RO12024 Pulpo al Pimentén - RO120 25 UND
RO12063 Pulpo al Ajillo - RO120 25 UND
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CAVIAR DE ERIZO

Producto exquisito por si mismo, muy delicado, que requiere la
maxima frescura y una cuidada manipulacion para no estropear
sus propiedades. La parte comestible del erizo se encuentra en
el interior del caparazon. Cada animal presenta distribuidas en
forma radial cinco masas glandulares, las goénadas, llamadas
yemas. Son muy carnosas, delicadas y cremosas, con un sabor a
mar de gran intensidad.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12038 Caviar de Erizo 120 - RO120 25 UND
[eley/ele]! Caviar de Erizo 80 - RO80 18 UND
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CANGREJO DE LAS NIEVES

Uno de los crustaceos mas exclusivos del mundo.
Procedente de las gélidas aguas de Groenlandia, el Cagrejo
de las Nieves o Snow Crab es una delicatessen con un sabor
unico. De textura muy tierna y matices dulces con una
carne blanca como la nieve.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12015 Cangrejo de las Nieves - RO120 25 UND
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PERCEBES
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Crustaceo que vive la mayor parte de su vida pegado a las rocas
en zonas de fuerte oleaje donde forman colonias muy
numerosas. Esta caracteristica junto con el mal tiempo y las
mareas, son los condicionantes mas importantes que dificultan
su extraccion y hacen que su cotizacion sea tan alta. Se
presentan al natural y sin funda, listos para disfrutar.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12056 Percebes de las Rias Gallegas - RO120 25 UND
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VIEIRAS

La calidad de las aguas, su limpieza y la riqueza de sus arenales,
otorgan a la vieira de Porto de Cambados las mejores
condiciones para crecer con la carne mas sabrosa de las costas
gallegas. Envasamos solo las partes mas carnosas tras una
exhaustiva limpieza. Acompanadas de nuestra salsa a la gallega
casera logramos ensalzar todavia mas los matices de este
manjar.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12042 Vieiras a la Gallega - RO120 25 UND
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CENTOLLO

El centollo gallego es muy apreciado en todo el mundo por su
sabor y textura lo que hace de este marisco un producto Unico y
diferente. En lata se presenta la carne de centollo desmigada y
como liquido de cobertura agua salada.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12064 Carne de Centollo al Natural - RO120 25 UND
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CANGREJO

Con un amplio caparazoén rojizo y dos grandes pinzas, el buey de
mar es uno de los crustaceos mas populares de la gastronomia
espanola. Abundante en proteinas y con un aporte rico en
minerales como yodo, magnesio o sodio ademas de vitaminas B12,
B3y E fundamentalmente.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12014 Cangrejo al Natural - RO120 25 UND
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OSTRAS

I s
2]

e
Erd ¥ 8 e o
e
i -4 =]

Bajo una concha rocosa se esconde una de las mayores delicias del
mar. Las mas apreciadas son las de origen gallego que se cultivan
de forma sostenible en cestas que cuelgan de las bateas. En
nuestro caso, las limpiamos exhaustivamente y las ensalzamos con
un espectacular escabeche casero de receta familiar.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12058 Ostras en Escabeche - RO120 25 UND
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SARDINILLAS
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Junto con los berberechos, las sardinillas son el comienzo de Los
Peperetes. Nuestras sardinillas son capturadas con artes de pesca
tradicionales, de forma sostenible, y al alba cuando tienen el
estbmago vacio. Siempre en su momento biolégico optimo,
cuando su porcentaje de grasa es el ideal.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12021 Sardinillas en Aceite de Oliva 15/17 RO120 25 UND
RO12022 Sardinas en Aceite de Oliva 5/7 RO120 25 UND
RO12026 Sardinillas Picantes - RO120 25 UND
RO12020 Sardinillas a la Gallega - RO120 25 UND
RO12059 Sardinillas en Escabeche - RO120 25 UND
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FILETES DE SARDINA

Para elaborar esta especialidad utilizamos una sardina de un
tamano muy especifico y sobre todo con un porcentaje de grasa
adecuado que se da en un periodo muy corto de campana. Para su
elaboracion le retiramos las espinas, lo empacamos y lo regamos
con aceite de oliva de la mejor calidad, lo que convierte a este
producto en algo exclusivo por la cantidad limitada de latas que
podemos hacer cada campana.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12048 Filetes de Sardina en Aceite de - RO120 25 UND
Oliva
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JURELILLOS

También conocido como chicharrillo o chincho, es un pescado azul
tradicionalmente considerado "de pobres” pero rico en proteinas,
vitaminas y Omega 3. Su carne tiene un gusto suave y delicado, y
junto con nuestro escabeche casero hacen de esta lata una delicia
digna de los paladares mas exigentes.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12043 Jurelillos en Escabeche - RO120 25 UND
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BOQUERONES

El boquerodn, junto con la sardina y el jurel son los 3 pescados azules
mas consumidos. Nuestro boquerdn, de origen gallego es extraido
durante la costera de primavera, época en la que este pescado estd
en su momento 6ptimo de consumo y donde su nivel de grasa es el
ideal.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12049 Boquerones en Escabeche - RO120 25 UND
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CHIPIRONES

Los chipirones son un ingrediente delicioso que combina bien con
un monton de platos. En aceite de oliva de primera calidad y un
sutil toque picante, o en su tinta con nuestra exclusiva salsa casera
elaborada con la propia tinta del chipiréon, seran la delicia de
cualquier paladar.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12028 Chipirones en su Tinta - RO120 25UND
NOALY Chipirones en su Tinta 650gr - RO650 12 UND
RO12029 Chipirones en Aceite de Oliva - RO120 25 UND
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VENTRESCA DE BONITO

Ventresca de Bonito del Norte del Cantabrico, pescado a caha y
adquirido en fresco en la lonja de Burela. Muy valorada por su
proporcion de grasa que le aporta un sabor mucho mas intenso,
fino y delicado que el resto del pescado. Su carne de textura
gelatinosa y su laminado la convierten en la parte mas exquisita
del Bonito del Norte.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12047 Ventresca de Bonito del Norte en A.O. - RO120 25 UND
RO12047/1 Trozos de Ventresca de Bonito en A.O - RO120 25 UND
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VENTRESCA DE BONITO

Esta Ventresca, elaborada con la exclusiva mantequilla que
elabora la queseria artesanal Airas Moniz a partir de la leche de sus
vacas Jersey de pastoreo, destaca, ademas de por una materia
prima de la maxima calidad y un mimado proceso de elaboracion
artesanal, que recupera un meétodo de conservacion del s.XIX,
como es el uso de la mantequilla para elaboracion de conservas;
por su sabor inconfundible, su delicada textura y su agradable
aroma.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA

RO12066 Ventresca de Bonito del Norte en - RO120 25 UND
Mantequilla de "Airas Moniz"
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BONITO DEL NORTE

PEPERETES.COM

PRI
_E*H:p?;ﬂl_
e
:":t’?.?d' o

El rey de los tunidos. Pescado a cafla uno a uno, es adquirido en el
puerto de Burela donde seleccionamos los ejemplares mas frescos
y de menor tamano. De este modo, se evitan las capturas
accidentales de otras especies y no se deteriora el fondo marino
como ocurre con otros tipos de pesca mas masivos, ademas de
gue el pescado no es golpeado y esta libre de sangacho.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12046 Bonito del Norte en Aceite de Oliva - RO120 25 UND
RO12046/1 Trozos de Bonito en Aceite de Oliva - RO120 25 UND
RO12055 Bonito en Escabeche Blanco - RO120 25 UND
RO12061 Bonito en Escabeche Rojo - RO120 25 UND
RO64059 Bonito en Escabeche Rojo 650gr - RO650 12 UND







BACALAO

Destaca por el sabor singular y apreciado de su carne, siendo uno
de los pescados mas apreciados en la cocina espanola. El skrei, el
exquisito bacalao del Atlantico noruego, tiene unos musculos
fuertes y una carne increiblemente tersa con un sabor y una textura
insuperables. Puedes disfrutarlo a la gallega o a la vizcaina, dos
platos en lata.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12040 Bacalao a la Gallega - RO120 25 UND
RO64060 Bacalao a la Vizcaina - RO6G50 12 UND
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HUEVAS DE MERLUZA

Durante la época mas adecuada del ano, seleccionamos en las
lonjas de Vigo y Coruna los mejores ejemplares de huevas
procedentes de merluza de pincho. Si te gustan las huevas de
pescado no puedes dejar pasar esta receta. La salsa de perdiz es un
tipo de escabeche que realza todos sus matices y no, no lleva
perdiz.

REFERENCIA DENOMINACION PIEZAS ENVASE UND CAJA
RO12044 Huevas de Merluza en Salsa de Perdiz - RO120 25 UND
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986 565 374
comercial@peperetes.com

peperetes.com

Rua Valentin Viqueira, 28, Carril, 36610, Vilagarcia de Arousa,
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